
広島おせち広島おせち

広島おせち広島おせち

広島おせち広島おせち

紅梅二
段
重

  広島おせち

［壱乃重・弐乃重］

❶スモークサーモンの薔薇仕立て ❷国産ホタテ貝の燻製 ❸赤キャベツのマリ
ネ ❹海老の白ワイン煮 ❺パテ・ド・カンパーニュ ❻ピスタチオ入りモルタデラ（ボ
ローニャ風ソーセージ） ❼二色のオリーブ ❽タコとセロリのバジルソース和え 
❾鯛のエスカベッシュ（地中海風マリネ） 10国産牛のローストビーフ ブロッコ
リー添え 11ローストポーク 12合鴨スモーク オレンジ風味のキャロット ラぺ添え

❶
伊
達
巻

❷
若
桃
甘
露
煮

❸
く
る
み
甘
露
煮

❹
花
餅 

か
す
み
う
め

❺
黒
豆（
丹
波
産
）

❻
寿
蒲
鉾（
か
ま
ぼ
こ
）

❼
牡
蠣
の
柚
子
味
噌
和
え（
広
島
県
産
）

❽
紅
白
生
酢
イ
ク
ラ
添
え

❾
栗
き
ん
と
ん（
な
る
と
金
時
使
用
）

10
栗
甘
露
煮

◆
壱
乃
重

11
小
イ
ワ
シ
の
エ
ス
カ
ベッ
シ
ュ

12
田
作
り

13
煮
し
め

14
花
人
参（
に
ん
じ
ん
）

15
梅
麩（
ふ
）

16
穴
子
の
山
椒
煮

17
鰤（
ぶ
り
）照
焼（
鹿
児
島
県
産
）

18
数
の
子

19
焼
き
海
老

20
葉
付
き
ん
か
ん

◆
弐
乃
重

弐
乃重

壱
乃重

弐
乃重

参
乃重

壱
乃重

弐
乃重

参
乃重壱

乃重

弐
乃重

参
乃重壱

乃重

一本一本丁寧に仕上げた、三種のお寿司。年始の食事に彩りを。

翁寿司（おきなずし）

あじろや厨房 オードブル

壱
乃重

弐
乃重

○消費期限 1月1日お渡し日 12月31日

壱乃重
❶田作り ❷くるみ甘露煮 ❸花餅 かすみうめ ❹
煮しめ ❺花人参（にんじん） ❻梅麩（ふ） ❼鰤
（ぶり）照焼（鹿児島県産） ❽焼き海老 ❾数の子 
10寿蒲鉾（かまぼこ） 11小イワシのエスカベッシュ  
12牡蠣の柚子味噌和え（広島県産） 13穴子の山
椒煮 14栗きんとん（なると金時使用） 15栗甘露
煮 16黒豆（丹波産） 17紅白生酢イクラ添え

弐乃重
18チキンパテ 19彩鶏ガラン
ティーヌ（チキンロール） 20キッ
シュ ㉑ペッパーハム ㉒ロース
ハム ㉓帆立スモーク ㉔牡蠣
のオイル漬け（広島県産） ㉕
ハーブチキン ㉖ローズサーモ
ン ㉗サーモンクリームチーズ

サイズ／190×275×57ｍｍ

サイズ／168×168×43mm（一段）・168×168×108ｍｍ（全体）

お渡し日 12月30日～31日 ○消費期限 1月2日

❶
花
餅 

か
す
み
う
め 

❷
若
桃
甘

露
煮 

❸
黄
金
烏
賊（
い
か
） 

❹
こ

は
だ
粟（
あ
わ
）漬
け 

❺
寿
蒲
鉾

（
か
ま
ぼ
こ
） 

❻
真
鱈
子（
た
ら
こ
）

旨
煮 

❼
鮭（
さ
け
）麹
漬
け 

❽
栗

き
ん
と
ん（
な
る
と
金
時
使
用
） 

❾

栗
甘
露
煮 

10
く
る
み
甘
露
煮 

11

黒
豆（
丹
波
産
） 

12
伊
達
巻 

13
田

作
り 

14
練
り
胡
麻
牛
蒡（
ご
ぼ

う
） 

15
紅
白
生
酢
イ
ク
ラ
添
え

◆
壱
乃
重

16
煮
し
め 

17
花
人
参（
に
ん
じ
ん
） 

18
梅
麩（
ふ
） 

19
牡
蠣
の
柚
子
味

噌
和
え（
広
島
県
産
） 

20
穴
子
の

山
椒
煮 

㉑
ボ
ロ
ニ
ア
ソ
ー
セ
ー
ジ 

㉒
数
の
子 

㉓
鰤（
ぶ
り
）照
焼（
鹿

児
島
県
産
） 

㉔
蛸（
た
こ
）照
り
焼

き 

㉕
焼
き
海
老 

㉖
葉
付
き
ん
か

ん 

㉗
広
島
和
牛
の
甘
辛
煮

◆
弐
乃
重

28
豚
角
煮 

㉙
チ
キ
ン
パ
テ 

㉚
鴨

肉
ス
モ
ー
ク 

㉛
サ
ー
モ
ン
ク
リ
ー
ム

チ
ー
ズ 

32
炙
り
サ
ー
モ
ン
と
玉
葱

マ
リ
ネ 

33
ペッ
パ
ー
ハ
ム 

34
コ
リ
コ

リ
中
華
く
ら
げ 

35
牡
蠣
の
オ
イ
ル

漬
け（
広
島
県
産
） 

36
小
イ
ワ
シ
の

エ
ス
カ
ベッ
シ
ュ 

37
帆
立
ス
モ
ー
ク 

38
穴
子
の
西
京
焼
き

◆
参
乃
重

❶
寿
蒲
鉾（
か
ま
ぼ
こ
） 
❷
伊
達

巻 

❸
練
り
胡
麻
牛
蒡（
ご
ぼ
う
） 

❹
薩
摩
芋
甘
煮 

❺
若
桃
甘
露
煮 

❻
紅
白
生
酢
イ
ク
ラ
添
え 

❼
手

綱
蒟
蒻（
こ
ん
に
ゃ
く
）煮 

❽
田
作

り 

❾
く
る
み
甘
露
煮 

10
黒
豆

（
丹
波
産
） 

11
栗
き
ん
と
ん（
な
る

と
金
時
使
用
） 

12
栗
甘
露
煮

◆
壱
乃
重

13
牡
蠣
の
柚
子
味
噌
和
え（
広
島

県
産
） 

14
穴
子
の
山
椒
煮 

15
小

イ
ワ
シ
の
エ
ス
カ
ベッ
シ
ュ 

16
鰤（
ぶ

り
）照
焼（
鹿
児
島
県
産
） 

17
焼
き

海
老 

18
数
の
子 

19
葉
付
き
ん
か

ん 

20
広
島
和
牛
の
甘
辛
煮 

㉑
鮭

（
さ
け
）麹
漬
け 

㉒
煮
し
め 

㉓
花

人
参（
に
ん
じ
ん
） 

㉔
梅
麩（
ふ
）

◆
弐
乃
重

25
牡
蠣
の
オ
イ
ル
漬
け（
広
島
県

産
） 

㉖
穴
子
の
西
京
焼
き 

㉗
帆

立
ス
モ
ー
ク 

㉘
花
餅 

か
す
み
う
め 

●
葉
付
き
き
ん
か
ん 

㉙
豚
角
煮 

㉚
ペッ
パ
ー
ハ
ム 

㉛
蛸（
た
こ
）照
り

焼
き 

32
彩
鶏
ガ
ラ
ン
テ
ィ
ー
ヌ（
チ

キ
ン
ロ
ー
ル
） 

33
チ
キ
ン
パ
テ 

34
炙

り
サ
ー
モ
ン
と
玉
葱
マ
リ
ネ

◆
参
乃
重

❶
黒
豆（
丹
波
産
）

❷
寿
蒲
鉾（
か
ま
ぼ
こ
）

❸
く
る
み
甘
露
煮

❹
こ
は
だ
粟（
あ
わ
）漬
け

❺
栗
き
ん
と
ん（
な
る
と
金
時
使
用
）

❻
栗
甘
露
煮

❼
牡
蠣
の
柚
子
味
噌
和
え（
広
島
県
産
）

❽
練
り
胡
麻
牛
蒡（
ご
ぼ
う
）

❾
鮭（
さ
け
）麹
漬
け

10
田
作
り

◆
壱
乃
重

11
煮
し
め

12
花
人
参（
に
ん
じ
ん
）

13
梅
麩（
ふ
）

14
炙
り
サ
ー
モ
ン
と
玉
葱
マ
リ
ネ 

15
真
鱈
子（
た
ら
こ
）旨
煮

16
焼
き
海
老

17
穴
子
の
山
椒
煮

18
小
イ
ワ
シ
の
エ
ス
カ
ベッ
シ
ュ

◆
弐
乃
重

19
花
餅 

か
す
み
う
め

20
若
桃
甘
露
煮

21
伊
達
巻

22
鰤（
ぶ
り
）照
焼（
鹿
児
島
県
産
）

23
数
の
子

24
豚
角
煮

25
紅
白
生
酢
イ
ク
ラ
添
え

26
ロ
ー
ス
ハ
ム

◆
参
乃
重◆鯖押寿司

◆穴子押寿司
◆海老押寿司

サイズ／200×200×67ｍｍ         

お渡し日 12月30日～31日 ○消費期限 1月2日

［壱乃重・弐乃重・参乃重］広島おせち 梅

26品目  2～3人前

お渡し日 12月30日～31日 ○消費期限 1月2日

サイズ／188×188×52ｍｍ（一段）・188×188×176ｍｍ（全体）
16,200円税

込15,000円税
抜

［壱乃重・弐乃重・参乃重］広島おせち 松

38品目  4人前

お渡し日 12月30日～31日 ○消費期限 1月2日

サイズ／249×249×50ｍｍ（一段）・249×249×172ｍｍ（全体）
29,800円税

込27,593円税
抜

10,800円税
込10,000円税

抜 10,800円税
込10,000円税

抜

［壱乃重・弐乃重・参乃重］広島おせち 竹

34品目  3人前

お渡し日 12月30日～31日 ○消費期限 1月2日

サイズ／221×221×52mm（一段）・221×221×177ｍｍ（全体）
23,800円税

込22,037円税
抜

お渡し日 12月30日～31日 ○消費期限 1月2日

サイズ／168×168×43mm（一段）・168×168×108ｍｍ（全体）

［壱乃重・弐乃重］広島おせち 紅梅

20品目  1～2人前 9,800円税
込9,075円税

抜

5,940円税
込5,500円税

抜

弐
乃重

壱
乃重

○消費期限 1月1日お渡し日 12月31日

サイズ／195×195×58mm（一段）・195×195×135mm（全体）

弐
乃重

参
乃重

壱
乃重

限定100セット限定100セット

○消費期限 1月1日お渡し日 12月31日

あじろや厨房 参段重 33品目

限定150セット限定150セット

39,800円税
込36,852円税

抜

［壱乃重・弐乃重・参乃重］

あじろや厨房 弐段重 27品目

29,800円税
込27,593円税

抜［壱乃重・弐乃重］

サイズ／210×210×58mm（一段）・210×210×190mm（全体）

❶田作り儀助（ぎすけ）煮 ❷いくら ❸網笠（あ
みがさ）柚子 ❹新巻鮭（さけ）絹田巻 ❺紅白
蒲鉾（かまぼこ） ❻葡萄（ぶどう）豆 ❼千代呂
木（ちょろぎ） ❽穴子八幡巻 ❾金紙巻（いか・
サーモン） 10加寿の子（かずのこ）西京漬 11
栗金団（きんとん） 12菊花蕪（かぶ） 13合鴨
（あいがも）光淋焼 14たたき牛蒡（ごぼう）

壱乃重
15鰤（ぶり）照り焼き 16伊達巻 17甘鯛
の献珍（けんちん） 18慈姑（くわい）八
方煮 19海老芋 20車海老艶煮 ㉑子
持鮎有馬（ありま）煮 ㉒鶏松風 ㉓梅
人参（にんじん）蜜煮 ㉔新筍（たけの
こ）粉節煮 ㉕鰊（にしん）昆布巻 ㉖穴
子竜目 ㉗鮑（あわび）大和煮

弐乃重

❶田作り儀助（ぎすけ）煮 ❷伊達巻 ❸栗金団（きんとん） ❹イセエビ ❺加寿の
子（かずのこ）西京漬 ❻梅人参（にんじん）蜜煮 ❼網笠（あみがさ）柚子 ❽葡
萄（ぶどう）豆 ❾千代呂木（ちょろぎ） 10紅白蒲鉾（かまぼこ）

 11裏白椎茸 12新筍（たけのこ）粉節煮 13手鞠麩 14海老芋 15子持鮎有馬
（ありま）煮 16慈姑（くわい）八方煮 17車海老艶煮 18穴子竜目 19鴨上用煮 20
小倉蓮根（れんこん） ㉑鮑（あわび）大和煮 ㉒鰊（にしん）昆布巻 

23鰆（さわら）西京焼 ㉔金紙巻（いか・サーモン） ㉕たたき牛蒡（ごぼう） ㉖新巻
鮭（さけ）絹田巻 ㉗干柿進丈（しんじょう） ㉘甘鯛の献珍（けんちん） ㉙鶏松風
㉚穴子八幡巻 ㉛合鴨（あいがも）光淋焼 32鰤（ぶり）照り焼き 33菊花蕪（かぶ）

壱乃重

弐乃重

参乃重

オードブル&おせち

年末・年始を彩るオードブル年末・年始を彩るオードブル年末・年始を彩るオードブル

限定

100セット
限定

100セット



2025年1月10日（金）締 切 2025年1月21日（火）抽選日

お年玉
 プレゼント!
お年玉

 プレゼント!
お年玉

 プレゼント!
お年玉

 プレゼント!
特賞
現金5 万円現金5 万円現金5 万円

抽選で5名様抽選で5名様 抽選でペアで10組20名様抽選でペアで10組20名様

QUOカード賞

QUO
 カード
QUO
 カード
QUO
 カード3千円3千円3千円

（当日消印有効） 

抽選で99名様抽選で99名様

おかげさまで124周年記念124名様に抽選で当たる124名様に抽選で当たる
カープ賞 マツダ スタジアム 
 ロイヤルボックス

マツダ スタジアム 
 ロイヤルボックス
（年間指定席１試合分）（年間指定席１試合分）

抽選券（お品書き付はがき）は、「翁」を除く
各商品に各1枚ずつ付いています。

※当選者は厳選な抽選の上、2025年1月下旬に賞品を発送をもってかえさせていただきます。※カープ賞は、１月下旬におしらせハガキを送付の後、４月にチケットを送付させていただきます。
※カープ賞（マツダ スタジアム ロイヤルボックス）は、５月頃の試合となりますが、日程のご指定はできません。※カープ賞（マツダ スタジアム ロイヤルボックス）は、第三者への転売やオークションでの転売を禁止致します。

ご予約期間 2024年10月1日（火）～12月25日（水）17：00まで
※ご予約期間中であっても品切れになり次第予約を終了させていただきます。お早めにご注文ください。

お支払
方法

お
届
け

お
引
取
り

「お届け」もしくは「お引取り」に○をつけてください。また、「お届け」で上記と異なる場合のみお届け先住所を記入して下さい。

※引取り時間(9時～17時) ※お引き取りで総額9千円以上お買い上げの方は、お買い上げ金額総額から500円引きいたします。

銀行振込 代金引換いずれかに○をお付け下さい。

※振込の請求書は、後日ご依頼主様へ郵送となります。

広島駅弁当本社（広島市東区矢賀5丁目1-2）

広島アグリフードサービス（佐伯区石内東2丁目18-1）

広島駅弁当矢野工場（安芸区矢野新町2丁目1-30）

JA安芸本店（安芸郡海田町窪町8-8）
JA安芸熊野支店（安芸郡熊野町出来庭5丁目1-1）

ご
依
頼
主

お名前

ご住所

フリガナ

TE L （　　　  ） -

（　　　  ） -携帯番号お名前

ご住所

フリガナ

お引取り
場所

〒

〒

北海道
東　北
関　東
信　越
北　陸
中　部
近　畿
広　島
中　国
四　国
九　州

：
：
：
：
：
：
：
：
：
：
：

12/30 1/1午後 午前 午後
×
×
×
×
×
×
×
○
×
×
×

×
×
×
×
×
×
×
○
○
×
×

×
×
×
×
○
○
○
○
○
○
○

○
○
○
○
×
×
×
×
×
×
×

12/31

￥2,050
￥1,650
￥1,450
￥1,450
￥1,450
￥1,450
￥1,350
￥650
￥650

￥1,350
￥1,250

お届け日
及び
配達料

お引取りで500円引き お引取りに来ていただいたお客様で、総額9
千円以上お買い上げの方は、もれなくお買い
上げ金額総額から500円引きいたします。

松・竹・梅
紅梅・翁寿司
オードブル＆おせち

T E L （　　　  ） -

（　　　  ） -FAX

■お届けについて
※お届け先の都道府県によって、配送可能日が異なります。
　詳しくは、左の表を参照ください。沖縄・離島については、お問い合わせください。
※あじろや厨房商品のお届け、及び12月30日配達可能エリアは、広島市、安芸郡、
　廿日市市(一部地域除く)・呉市(島しょ部除く)・東広島市に限らせていただきます。
※配達当日の天候及び交通事情によりお届けが遅くなる場合がございます。
　また詳細なお届け時間のご指定は、ご容赦願います。
※お届け当日のお問い合わせは、広島駅弁当（082）286-0181までお電話ください。

■変更・キャンセル
※ご予約の変更・キャンセルは12月25日15時までに広島駅弁当（082）286-0181まで
　お電話ください。なお12月26日以降の変更及びキャンセルは、ご容赦願います。

■個人情報
※お申し込みの際に、広島駅弁当が取得した個人情報は、商品の発送やご請求及び問合
　せ対応の他、広島駅弁当からの情報の提供に利用いたします。尚、その際外部委託先に
　必要な範囲で個人情報を提供する場合があります。
　

個 個個

弐段重参段重
税
込39,800円 税

込29,800円 税
込10,800円 税

込29,800円 税
込23,800円 税

込16,200円 税
込9,800円 税

込10,800円 税
込5,940円

あじろやオードブル
ひろしま駅弁の｢広島おせち｣あじろや厨房おせち

個 個 個 個 個 個

｢松｣ ｢竹｣ ｢梅｣ ｢紅梅｣ オードブル&おせち 翁寿司

お 届 け
（お引き取り）
希 望 日

ご 注 文
品 目

お引き取り・お届け希望日に〇をお付け下さい。 ※あじろや厨房のおせちの引渡し及びお届けは、12月31日のみ（広島県内一部地域限定）となっております。 

12月31日 12月30日 12月31日 1月1日
終日 9：00～19：00終日 9：00～19：00午後 13：00～19：00 午前 9：00～13：00 午後 13：00～19：00午前 9：00～13：00 午後 13：00～19：00

広島市東区矢賀5丁目1-2 担当

ネット通販
受付中

ポイントついてさらにお得!ポイントついてさらにお得!


